WANNA SEROWARSKA

V" MKT-CCV

Nowa generacja wanny serowarskiej,
w ktorej wiedza oryginalnych
projektantéw potagczona jest z
innowacyjnym rozwojem produktow
High Metal Production Oy.

Posiadamy ponad 50 lat
doswiadczenia w projektowaniu,
wytwarzaniu i dostarczaniu
rzadzen do produkcji serowarskiej.
Nasze kompetencje zapewniajq
niezawodne dostawy i bardzo
usatysfakcjonowanych klientow
koncowych.
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Hvorfor MKT-tank?

Dane projektu MTK CCV zapewniajg nastepujace korzysci
w zakresie obstugi:

Ci sami doswiadczeni ludzie, ktorzy wprowadzili pierwsza automatyczng
wanne serowarska (CCV) na rynek w 1986 roku, nadal sa tutaj
zaangazowani.

Dzieki niskiemu poziomowi wypetnienia i duzym narzedziom do
mieszania, MKT CCV dziata w niskim cisnieniu w rownej temperaturze,
zapewniajac optymalng koagulacje.

Dziatanie jest w petni zautomatyzowane i zaprogramowane

(Siemens S7 PLC z graficznym interfejsem uzytkownika). Réwniez kultura
bakterii startowych jest dodawana automatycznie i rozprowadzana réwno
przy pomocy odpowiednich przewodow. Wanne napetnia sie od dotu, co
zapobiega wmieszaniu powietrza do mleka, minimalizujac przez to
tworzenlie sie piany.

Funkcja czystego ciecia zapewnia réwne elementy i minimalne straty
przy cleciu produktu oraz zoptymalizowang predkos¢ ciecia. Ciecie
¥vykonywane jest za jednym razem, po czym ostrze wyjmowane jest z
warogu.

Dzieki delikatnemu podnoszeniu twarogu kontrolowanej predkosci
mieszania oraz zastosowaniu duzych topat mieszajacych, taka obrobka
zapewnia minimalne szkody w masie twarogowe;j.

Ptywajacy model wanny serowarskiej umozliwia ruch komory i ramy
zgodnie z naprezeniami, co zapewnia utrzymanie wanny w or%/%‘ltnalnej
formie i umozliwia przesuwanie sie obwodu ciecia wedtug ksztattu
maszyny. Jest to podstawowa cecha m|n|r_nal|zuH]qca straty na etapie
ciecia. Wysoka wydajnos¢ jest wynikiem cienkich elementow tnacych i
efektywnej formy tnacej bez tepych krawedzi.

Mate réznice temperatur sa uzyskane dzieki sterowaniu AT i

Wymiary CCV o poj. 18.000 I:

zastosowaniu innowacyjnego podgrzewania wody przeptywajacej przez Dtugosc: 13.350 mm
komore wanny serowarskiej, co prowadzi do doktadnego i powtarzalnego Szerokoéé: 2.535 mm
procesu gotowania. Wysokos¢: 3.570 mm
Dno wanny serowarskiej w ksztatcie litery U oraz forma urzadzen tnacych i .

i mieszajacych utatwia oprdznianie wanny przy pomocy podniesienia Obieg wody: 60.000 I/h
miechow. CIP 2,5 bara: 36.000 I/h
Urzadzenia tnace i mieszajace poruszaja sie podczas CIP dla Sprezone powietrze: 300 I/min

zapewnienia skutecznego czyszczenia i higieny.

Réwniez dostepna jako w petni automatyzowana linia serowarska:

Zbiornik chtodzenia/mycia  Ociekacz wody (MKT-WD) Centryfuga do twarozku

(MKT'CWT) - Sito szczelinowe - Chtodzona budowa, ktéra moze

- Kadz do chtodzenia i mycia z w petni - pjastikowa tasma na skrzepy serowe by¢ rowniez izolowana

zintegrowanym ociekaczem serwatki P
- Opcjonalnie beben do wyciskania masy -~ Automatyczne oproznianie

- V%:Lorastzc;;?:inowe z mechanicznymi serowej - Funkcja wydajnego, lecz
- Dla skutecznego odprowadzania ptynu ~ delikatnego mieszania smietany
- Czastki sera ptywaja w jednolitym ociekacz posiada wiele matych otworéw ~ Wydajnym obrotowym mikserem z
ptynie w zbiorniku do wstrzasania zapewniajacych minimalne straty i minimalng izolacja powietrzna

filtracje bez skrzepéw w ramach obrdbki
serwatki i wody.
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